
Załącznik nr 6  
 

ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY 
 

zawarta w dniu………………….  . 
 
pomiędzy : 
 
SZPITAL OGÓLNY , 18 - 200 WYSOKIE MAZOWIECKIE UL.SZPITALNA 5  
  
reprezentowanym przez : 
 
1.Dyrektor Szpitala – mgr Jacek Roleder  
 
zwanym dalej  „ Zamawiającym „ 
 
oraz  
 
 
reprezentowanym przez : 
 
1...................................................................................... 
2...................................................................................... 
 
zwanym dalej  „ Wykonawcą „  
 
Wykonawca został wyłoniony zgodnie  z  Ustawą Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29 stycznia 
2004r. ( Dz. U. z 2018r.  poz. 1986 ) w drodze przeprowadzanego  przetargu nieograniczonego  
Nr sprawy 6 / 2019 . 

§ 1 
 

Na przedmiot umowy określony w § 1 składa się opis przedmiotu zamówienia przedstawiony w 
specyfikacji istotnych warunków zamówienia . Dokumenty składające się na specyfikację oraz oferta 
stanowią integralną część umowy .  

§ 2 
 
1.Przedmiotem niniejszej umowy jest świadczenie przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego usług  
   kompleksowych związanych z codzienną i całodobową 7 dni w tygodniu usługą polegająca na :  
a)sporządzaniu posiłków (diet) dla pacjentów Szpitala Zamawiającego  
b)odbiorze , gromadzeniu i zagospodarowaniu resztek i odpadów pokonsumpcyjnych  
2.Umowa niniejsza nie dotyczy sporządzania i wydawania posiłków w ramach stołówki  . 
3.Zamawiajacy nie dopuszcza możliwości podawania posiłków gotowych  .  
4.Posiłki mają być zapakowane w specjalistycznych pojemnikach GN i termoporty (posiadających  
   odpowiednie atesty/zezwolenia) Wykonawcy gwarantujące utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz  
   zachowanie jakości dowożonych posiłków . Pojemniki i termosy na posiłki winny być oznakowane w 
   sposób umożliwiający ich identyfikację dla celów wydania posiłku .  
 

§ 3 
 
1.Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków we własnej kuchni z zakupionych przez  
   siebie produktów w oparciu o zasady GHP i GMP oraz system HACCP zgodnie z ustawą o 
   bezpieczeństwie żywności z podziałem na diety wg zamówienia z poszczególnych oddziałów  
   Zamawiającego celem zapewnienia całodziennego żywienia pacjentów (śniadania , obiady , kolacje ,  
   diety trzyposiłkowe : śniadania , obiady , podwieczorki , kolacje – diety 5- posiłkowe oraz ewentualnie  
   posiłek nocny) Zamawiającego .  
2.Przeciętna liczba posiłków całodziennych wynosi: 
a) dla Szpitala Ogólnego w Wysokiem Mazowieckiem – lokalizacja Wysokie Mazowieckie 100 sztuk  z    
    możliwością występowania różnic +/- 10% .  
b) dla Szpitala Ogólnego w Wysokiem Mazowieckiem – lokalizacja Ciechanowiec 70 sztuk z możliwością    



     występowania różnic +/- 10% .  
 

§ 4 
 
1.Świadczenie usług objętych przedmiotem umowy wymaga zachowania i przestrzegania reżimu  
   sanitarno – epidemiologicznego zgodnie z obowiązującymi przepisami .  
2.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli czystości pomieszczeń , urządzeń i produktów  
   wykorzystywanych do sporządzania i dystrybucji posiłków .  
3.Wykonawca zobowiązany jest do przechowywania próbek przygotowanych posiłków przez okres 72 
   godzin .  

§ 5 
 
1.Wykonawca ponosi koszty zakupu środków czystości i preparatów dezynfekcyjnych oraz sprzętu 
   niezbędnego do utrzymania czystości .  
2.Rodzaj stosowanych preparatów dezynfekcyjnych  Wykonawca stosuje zgodnie z obowiązującymi  
   przepisami w tym zakresie .  
3.Wykonawca zapewnia pojemniki na odpady pokonsumpcyjne .  
 

§ 6 
 
Wykonawca zobowiązuje się do sporządzania posiłków wyłącznie z artykułów spożywczych przez siebie 
zakupionych .  

§ 7 
 
Podstawę do sporządzenia posiłków dla pacjentów szpitala stanowią :  
a)wykaz diet podstawowych 
b)indywidualne diety wg zaleceń lekarskich  

§ 8 
 
1.Wykonawca opracowuje jadłospis (dietę podstawową) na okres 10 dni . Opracowany jadłospis na 5 dni  
   przed wprowadzeniem do realizacji Dostawca przekłada Zamawiającemu .  
2.Zamawiający będzie dostarczał informacje o ilościach diet na dzień następny do godziny 10.00 dnia  
   poprzedniego, z zastrzeżeniem możliwości wprowadzenia korekt danego dnia , korekty do śniadania i  
   II śniadania zgłaszane będą do godz. 11.00 na dzień następny , korekty do obiadu, podwieczorku  
   kolacji i posiłku nocnego zgłaszane będą do godz. 11.00 danego dnia.  
3.W przeddzień dni wolnych od pracy zapotrzebowanie będzie składane na rzecz tych dni, przy czym w  
   sytuacjach szczególnych, korekta stanu żywionych pacjentów dokonywana będzie przez  
   przedstawiciela Zamawiającego w terminach j. w. Wykonawca zapewni kompleksową usługę żywienia  
   chorych wg zapotrzebowania Zamawiającego, zgodnie ze zgłoszoną dietą. Zamawiający ma prawo do 
   zmiany rozkładu posiłków w czasie trwania umowy. 
4.Jadłospis przygotowywany przez Wykonawcę , o którym mowa w niniejszym paragrafie będzie  
   zawierał informację o białku , tłuszczach , węglowodanach oraz kaloryczności .  
5.Jadłospis na kolejny dzień zostanie dostarczony wraz ze śniadaniem w dniu poprzednim .  
6.Obiady powinny być przygotowane za składników wcześniej nie przetworzonych (świeże mięso,     
   warzywa, owoce), nie dopuszcza się produktów typu „instant”, ziemniaków w proszku. 
7.Wykonawca zobowiązany jest do przechowywania próbek każdego przygotowanego posiłku przez    
   72h. Próbka powinna zawierać oznaczenie w postaci daty pobrania (ze wskazaniem godziny) oraz    
   podpisem osoby odpowiedzialnej za pobranie próbki.  
 

§ 9 
 
1.Usługa polegać będzie na zapewnieniu codziennej produkcji na bazie kuchni zewnętrznej i wydawanie   
   posiłków dla pacjentów Szpitala , przez 7 dni w tygodniu 
2.Posiłki będą odbierane, zgodnie z wcześniejszym zamówieniem, złożonym przez upoważnioną  
   osobę (reprezentującą Zamawiającego) w godzinach pozwalających na dystrybucję ich u 
   Zamawiającego.  
2.1Posiłki muszą być wydane  Zamawiającemu w godzinach:  
     śniadanie wraz z II śniadaniem w godz. 7.00-7.30;  
     obiad, podwieczorek i kolacją (posiłek nocny) w godz. 12.00-12.30.  



2.2.Posiłki mają być zapakowane w specjalistyczne pojemniki GN i termoporty (posiadające  
      odpowiednie atesty/zezwolenia) będące własnością Wykonawcy, gwarantujące utrzymanie     
      odpowiedniej temperatury oraz zachowanie jakości dowożonych posiłków t.j. zupy, gorące napoje   
      minimalna temperatura 80°C, drugie danie minimalna temperatura 75°C, sałatki, sosy i surówki  
      podawane na zimno minimalna temperatura 15°C.  
2.3.Wykonawca pojemniki i termosy z posiłkami, każdorazowo opisze z podziałem na oddziały i diety. 
      Oznaczenie musi być  widoczne i czytelne. 
2.4.Wydawanie posiłków pacjentom będzie po stronie Zamawiającego.  
2.5.Wykonawca musi zagwarantować świadczenie usługi całodobowego żywienia pacjentów, w  
      zakresie: śniadań, obiadów i kolacji, z uwzględnieniem zlecanych diet leczniczych i specjalnych,  
      zgodnie ze złożonym zamówieniem.  
2.6.Posiłki muszą być przygotowywane zgodnie ze zleceniem lekarza co do rodzaju zastosowanej diety  
      oraz zgodnie z przyjętymi zasadami obowiązującymi w żywieniu zbiorowym zakładów o działalności  
      leczniczej. Do każdego posiłku należy załączyć dodatek warzyw i owoców, o ile rodzaj diety  
      dopuszcza. 
3.Serwisowanie , oraz mycie termoportów, pojemników GN należy do Wykonawcy. 
4.W przypadku niektórych diet specjalnych Wykonawca obowiązany jest przygotować i wydawać wraz z  
   posiłkami głównymi 2 dodatkowe posiłki  :  
a)drugie śniadanie 
b)podwieczorek 
5.Zamawiajacy wymaga aby pojemniki GN i termoporty gwarantowały temperaturę dowiezionych       
   posiłków do rozdzielni wydawania posiłków Zamawiającego nie mniejszą niż: 
a)zupy , gorące napoje 80 0 C  
b)drugie danie 75 0  C 
c)sałatki , sosy i surówki podawane na zimno  15 0 C  
4.Fakt wydania posiłków jest potwierdzany pisemnie przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego      
   po uprzedniej kontroli temperatury posiłku. Kontrola temperatury posiłków dokonywana jest codziennie  
   w rozdzielni wydawania posiłków zgodnie z załącznikiem do umowy – protokołem dostaw i odbioru  
   posiłków. Badanie temperatury posiłków następuje przy użyciu termometra typu ………. posiadanego  
   przez Szpital  Ogólny w Wysokiem Mazowieckiem, na co Wykonawca wyraża zgodę.  
 

  § 10 
 
1.Wykonawca zobowiązany jest do wyposażenia pracowników zajmujących się wydawaniem posiłków w  
   jednolite ubrania ochronne .  
2.Wkonawca odpowiedzialny jest za zachowanie czystego i schludnego wyglądu pracowników , oraz  
   posiadania aktualnych badań potwierdzonych w książeczkach zdrowia jego pracowników .  
 

§ 11 
 
1.Strony ustalają trony ustalają , że za realizację przedmiotu umowy Zamawiający zapłaci  
   wynagrodzenie umowne ustalone na podstawie cen wyszczególnionych w formularzu cenowym  
   stanowiącym ofertę Wykonawcy…….  .             
  
Łączna wartość przedmiotu zamówienia wynosi : …………zł. brutto  
 
Pakiet nr 1 : ………zł. brutto ( słownie : ……….zł)  
 
Pakiet nr 2 : ………zł. brutto ( słownie :…………zł)  
 
2.Dostawca gwarantuje niezmienność ceny przez cały okres świadczenia usług .  
 

§ 12 
 
1.Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty z dołu za wykonanie usług na podstawie faktury VAT  
   wystawionej przez Wykonawcę do 10 dnia następnego miesiąca .  
2.Do faktury Wykonawca dołącza specyfikację wydawanych posiłków – ilość : śniadań , obiadów i kolacji  
3.Termin zapłaty wynosi do 60 dni od dnia otrzymania faktury VAT .  
 



§ 13 
 
1.Umowę niniejszą zawiera się na okres 12-miesięcy tj. od dnia………..…... do dnia……………...  .    
2.Odstąpienie od umowy przez Zamawiającego może nastąpić jednostronnie  w każdej chwili : 

- w trybie określonym w art. 145 ust. 1 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29 stycznia 
2004r.   

- w przypadku trzykrotnego dostarczenia posiłków złej jakości lub ze zwłoką 
- w przypadku dwukrotnego dowiezienia posiłków z niedochowaniem temperatury posiłku 

określonej w umowie 
- jeżeli Wykonawca odmówi dostarczenia towaru Zamawiającemu z jakiejkolwiek przyczyny  . 

Z tego tytułu nie będą przysługiwały żadne inne roszczenia poza roszczeniem o zapłacenie za towar już 
dostarczony Zamawiającemu .  
3.Zamawiajacy może zrezygnować w trakcie realizacji umowy z części zamówionego towaru jeżeli  
   okaże się on Zamawiającemu zbędny, a Wykonawca ma jedynie prawo do wynagrodzenia za już  
   zrealizowaną część dostawy . 

§ 14 
 

1.Strony postanawiają , iż Zamawiającemu na wypadek niewykonania lub nienależytego wykonania  
   zobowiązania będzie przysługiwało prawo żądania od Wykonawcy kary umownej zgodnie z  
   postanowieniami pkt. 2 niniejszego paragrafu. 
2.Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne : 

a) w wysokości 10 % wartości umowy w przypadku odstąpienia  przez Zamawiającego od umowy z 
przyczyn leżących po stronie Wykonawcy   

b) w wysokości 10% wartości miesięcznego wynagrodzenia brutto z tytułu nieterminowej realizacji 
umowy za każdy stwierdzony przypadek; 

c) 10% wartości miesięcznego wynagrodzenia brutto w przypadku podawania posiłków niezgodnie 
z jadłospisem albo zmiany jadłospisu bez akceptacji Zamawiającego . 

d) 5.000zł za każde zdarzenie , gdy pojemniki GN i termoporty , w które zapakowane zostaną 
posiłki nie zagwarantują temperatury posiłków określonej w umowie. 

3.Zamawiający zapłaci Wykonawcy odsetki umowne za opóźnienie w zapłacie należności w wysokości  
   0,01% za każdy dzień opóźnienia od wartości nieopłaconych faktur  
4.Całkowita wysokość kar nie może  przekroczyć 50 % wartości umowy .  
5.Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego przewyższającego 
   wysokość zastrzeżonych kar umownych , w przypadku dostarczenia  towaru wadliwego .  
 

§ 15 
 

1.Wynagrodzenie , o którym mowa w § 5 ust. 1 Zamawiający zastrzega sobie niezmienność cen przez  
   okres trwania umowy .  Ceny mogą ulec zmianie w przypadku zmiany stawki VAT z chwilą wejścia w 
   życie odpowiedniego aktu prawne zmieniającego stawkę VAT .  
 

§ 16 
 
1.Zmiana postanowień zawartej umowy może nastąpić za zgodą obu stron wyrażoną na piśmie , pod   
   rygorem nieważności .  
2.Niedopuszczalna jest pod rygorem nieważności zmiana istotnych postanowień  zawartej umowy w  
   stosunku do treści oferty na podstawie , której dokonano  wyboru wykonawcy , chyba że przewidziano  
   możliwość dokonania zmiany w ogłoszeniu o zamówieniu lub specyfikacji istotnych warunków  
   zamówienia oraz określono warunki takiej zmiany .  
3.Zamawiający zastrzega sobie uprawnienie do rozwiązania umowy z zachowaniem  1-dno 
   miesięcznego okresu wypowiedzenia .  

§ 17 
 
W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej , że wykonanie umowy nie leży w interesie 
publicznym , czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy ,  lub dalsze wykonywanie 
umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu, 
Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych 
okolicznościach . W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z 
tytułu wykonania części umowy  



§ 18 
  
W sprawach spornych strony mogą  zwrócić się do Sądu powszechnego właściwego dla siedziby 
Zamawiającego  

§ 19 
 
W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy kodeksu cywilnego i kodeksu 
postępowania cywilnego , oraz przepisy Ustawy Prawo Zamówień Publicznych  . 
 

§ 20 
 
Wykonawca zobowiązuje się nie dokonywać cesji wierzytelności bez zgody Zamawiającego . 

 
§ 21 

  
Zamawiający oświadcza , że został zarejestrowany jako podatnik VAT i nadano mu NIP 722 13 34 542 .  
 

 § 22 
 
Umowę sporządza się w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron .  
 
 
Wykonawca                                                                                                                           Zamawiający                                                                                                                
 
 
 
 


